PRANZO S. PASKRUA 2023

APERITIVO
Quenelle di baccala mantecatob con polentina gialla
Flute di prosecco

ANTIPASTL

Dadolata di trota e salmerine affumicati con avocado e cetrioli sewtore di soia e
olio di oliva del lacyo
Tortivio di ricotta zucca e porri su vellutata ai funghi porcini

PRIMI PIATTI

Risotto Carvaroli mantecato al bisdue di polpa di astice e ceci con gocee di pesto
genovese

Fusillovi con fonduta al parmigiavo zafferavo radicchio rosso e petto d'avatra
confit

PIATTO di MEZZO

Polpa di branzine al vapore al fondente di peperovi e filettini di finocchio all’slio di
oliva

SECONDO PIATTO
Filetto di vitello in crosta di wocciole pepe verde e riduzione al Valcalepio rosso
Patate novelle al forvo — Vewtaglio di zucchive
DOLLCE

Crostating ai frutti di bosco e perle di meringa con gelato al pistacchio

Caffe

PROSECCO : MAS VALDOBBIADENE LE COLTURE
PINOT GRIGIO CASTELFIRMIAN MEZZ ACORONA
VALCALEPIO ROSSO CASTELLO DI GRUMELLO

€ 60,00 TUTTO COMPRESO

TRATTORIA AL LAGO RIVA DISOLTO



